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ZmiennoA At masy i wytrzymaA,oAsci na Asciskanie granul nawozA3w wapniowych. Przemys| Chemiczny, 2017, 1

114-118. 00

Analiza sposobu i parametrA3w suszenia owocA3w rokitnika (Hippophae rhamnoides L.) w aspekcie
20 Rinetyki procesu i wybranych cech jakoAsciowych suszu. Zeszyty Problemowe PostA™pA3w Nauk Rolniczych, 0.1 0
2018, , 49-62.
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