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FUNCIONAIS E NUTRICIONAIS DAS PROTEÃ•NAS. , 0, , . 0

164 ADSORÃ‡ÃƒO DO CORANTE TÃŠXTIL REATIVO PRETO 5 DE SOLUÃ‡Ã•ES AQUOSAS UTILIZANDO QUITOSANA COM
DIFERENTES GRAUS DE DESACETILAÃ‡ÃƒO NAS FORMAS DE PÃ“ E FILME. , 0, , . 0

165 AVALIAÃ‡ÃƒO DO EFEITO DO pH NA ADSORÃ‡ÃƒO DO CORANTE TÃŠXTIL PRETO REATIVO NÂ° 5 UTILIZANDO FILMES
DE QUITOSANA MODIFICADOS COM TERRA ATIVADA EM DIFERENTES PROPORÃ‡Ã•ES. , 0, , . 0

166 OTIMIZAÃ‡ÃƒO DE BRANQUEAMENTO DE Ã“LEO DE FARELO DE ARROZ COM BLENDAS DE ADSORVENTES. , 0, , . 0

167 AVALIAÃ‡ÃƒO DA INFLUÃŠNCIA DA MATRIZ SiO4 NO PROCESSO DE RECOBRIMENTO DE SUPERFÃ•CIE COM
QUITOSANA PELO MÃ‰TODO â€˜DIP-COATINGâ€™ E O EFEITO DINÃ‚MICO NO LEITO FIXO. , 0, , . 0

168 CINÃ‰TICA E TERMODINÃ‚MICA DA ADSORÃ‡ÃƒO DE CAROTENÃ“IDES E CLOROFILAS NO BRANQUEAMENTO DE
Ã“LEO DE FARELO DE ARROZ. , 0, , . 0

169 UTILIZAÃ‡ÃƒO DA PROGRAMAÃ‡ÃƒO LINEAR NA FORMULAÃ‡ÃƒO DE PASTA DE VEGETAIS ENRIQUECIDA COM
PLASMA BOVINO E SECAGEM EM LEITO DE JORRO. , 0, , . 0

170 ELABORAÃ‡ÃƒO DE MICROESTRUTURAS POROSAS A BASE DE QUITOSANA E QUITINA PARA A ADSORÃ‡ÃƒO DO
CORANTE AZUL BRILHANTE. , 0, , . 0

171 ADSORÃ‡ÃƒO DO CORANTE AZUL BRILHANTE EM COLUNA DE LEITO FIXO UTILIZANDO ESFERAS E PELLETS
RECOBERTOS COM QUITOSANA. , 0, , . 0


