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l Paper IF Citations

124 qntiõóúteriólKóútivityKofKúoffeeKextróútsKónüKseleúteüKúoffeeKúhemiúólKúompounüsKógóinstK
enteroõóúterióYKJournalfoffAgriculturalfandfFoodfChemistryWK2006WKedWKhgchXdc 5.7 200

123 ±epórótionKónüKüeterminótionKofKtheKphysiúoXúhemiúólKúhóróúteristiúsKofKúurúuminWK
üemethoxyúurúuminKónüKõisüemethoxyúurúuminYKFoodfResearchfInternationalWK2005WKchWKa0ciXa0dd 7 125

122  estiúiüesKinKhoneyjKqKreviewKonKúhromótogróphiúKónólytiúólKmethoüsYKTalantaWK2016WKadiWKabdXada 6.2 113

121 rioóútiveKóminesKinKúhiúkenKõreóstKónüKthighKófterKslóughterKónüKüuringKstorógeKótKd´–aK´°sKónüKinK
úhiúkenXõóseüKmeótKproüuútsYKFoodfChemistryWK2002WKghWKbdaXbdh 8.5 101

120 qnthoúyóninsKfromKõónónóKõróútsKS’usóKÇKpóróüisióúóTKósKpotentiólKfooüKúoloróntsYKFoodfChemistryWK
2001WKgcWKcbgXccb 8.5 101

119 rioóútiveKóminesKónüKúórõohyüróteKúhóngesKüuringKripeningKofKo rótóRKõónónóKS’usóKóúuminótóo’YK
õólõisiónóTYKFoodfChemistryWK2005WKi0WKg0eXgaa 8.5 87

118
sxu’ysq‘KsO’ O±yTyO–WKu–àÉ’uKqsTyÂyTÉKq–tKuvvusTKOvKu–àÉ’uKy–qsTyÂqTyO–KO–K
v‘qÂO°KQÁq‘yTÉKOvKw°uu–KsOsO–ÁTKÃqTu°aYKJournalfoffFoodfProcessingfandfPreservationWK1996
WKb0WKdhgXe00

2.1 80

117 uffeútKofKxuónglongõingKorKwreeningKtiseóseKonKOróngeKzuiúeKQuólityWKóK°eviewYKFrontiersfinfPlantf
ScienceWK2018WKiWKaigf 6.2 75

116 qnthoúyóninsKfromKOxólisKtrióngulórisKósKpotentiólKfooüKúoloróntsYKFoodfChemistryWK2001WKgeWKbaaXbaf 8.5 68

115 ’ultiúlóssKmethoüKforKpestiúiüesKquóntifiúótionKinKhoneyKõyKmeónsKofKmoüifieüKQuushu°±KónüK
Áx ‘sX’±Z’±YKFoodfChemistryWK2016WKbaaWKac0Xi 8.5 61

114 teterminótionKofKriogeniúKqminesKinKsheeseYKJournalfoffAOACfINTERNATIONALWK1997WKh0WKa00fXa0ab 1.7 56

113  rofileKónüKlevelsKofKõioóútiveKóminesKinKgreenKónüKroósteüKúoffeeYKFoodfChemistryWK2003WKhbWKcigXd0b 8.5 54

112 QuinolonesKónüKtetróúyúlinesKinKóquóúultureKfishKõyKóKsimpleKónüKrópiüK‘sX’±Z’±KmethoüYKFoodf
ChemistryWK2018WKbdeWKabcbXabch 8.5 52

111 qKúompórótiveKstuüyKofKúhemiúólKóttriõutesKónüKlevelsKofKóminesKinKüefeútiveKgreenKónüKroósteüK
úoffeeKõeónsYKFoodfChemistryWK2007WKa0aWKbfXcb 8.5 50

110 riogeniúKóminesKinKrróziliónKúheesesYKFoodfChemistryWK1998WKfcWKcdcXcdh 8.5 45

109 rioóútiveKóminesKónüKphenoliúKúompounüsKinKúoúoóKõeónsKóreKóffeúteüKõyKfermentótionYKFoodf
ChemistryWK2017WKbbhWKdhdXdi0 8.5 44

108 ynfluenúeKofKúultivórKónüKgerminótionKonKõioóútiveKóminesKinKsoyõeónsKSwlyúineKmóxK‘YK’errilTYK
JournalfoffAgriculturalfandfFoodfChemistryWK2005WKecWKgdh0Xe 5.7 43
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107  rofileKónüKlevelsKofKõioóútiveKóminesKinKoróngeKjuiúeKónüKoróngeKsoftKürinkYKFoodfChemistryWK2007WK
a00WKhieXi0c 8.5 42

106 rioóútiveKóminesKformótionKinKmilkKõyK‘óútoúoúúusKinKtheKpresenúeKorKnotKofKrennetKónüK–óslKótKb0K
ónüKcb´ ´°sYKFoodfChemistryWK2003WKhaWKeieXf0f 8.5 41

105 TheKeffeútKofKroóstingKonKtheKpresenúeKofKõioóútiveKóminesKinKúoffeesKofKüifferentKquólitiesYKFoodf
ChemistryWK2005WKi0WKbhgXbia 8.5 40

104 qKsimpleWKfóstKónüKsensitiveKsúreeningK‘sXu±yX’±Z’±KmethoüKforKóntiõiotiúsKinKfishYKTalantaWK2017WK
afcWKheXic 6.2 36

103  hórmóúologiúólKinvestigótionKofKtheKnoúiúeptiveKresponseKónüKeüemóKinüuúeüKõyKvenomKofKtheK
súorpionKTityusKserrulótusYKToxiconWK2005WKdeWKeheXic 2.8 35

102 sóümiumWKúopperKónüKleóüKlevelsKinKüifferentKúultivórsKofKlettuúeKónüKsoilKfromKurõónKógriúultureYK
EnvironmentalfPollutionWK2018WKbdbWKchcXchi 9.3 34

101 qüvónúesKonKtheKúhromótogróphiúKüeterminótionKofKómpheniúolsKinKfooüYKTalantaWK2017WKafbWKcbdXcch 6.2 34

100 ynfluenúeKofKólúoholiúKónüKmólolóútiúKstórterKúulturesKonKõioóútiveKóminesKinK’erlotKwinesYKFoodf
ChemistryWK2009WKaafWKb0hXbac 8.5 34

99 sompórisonKofKhyüroüistillótionKmethoüsKforKtheKüeoüorizótionKofKturmeriúYKFoodfResearchf
InternationalWK2005WKchWKa0hgXa0if 7 34

98 ÂolótileK–itrosóminesKinKvrieüKróúonYKJournalfoffAgriculturalfandfFoodfChemistryWK1997WKdeWKahafXahah 5.7 33

97 ‘evelsKónüK±ignifiúónúeKofKriogeniúKqminesKinKrróziliónKreersYKJournalfoffFoodfCompositionfandf
AnalysisWK1999WKabWKabiXacf 4.1 33

96 –itróteWK–itriteWKónüKÂolótileK–itrosóminesKinKÃheyXsontóiningKvooüK roüuútsYKJournalfoff
AgriculturalfandfFoodfChemistryWK1995WKdcWKifgXifi 5.7 33

95 ynfluenúeKofKnóturólKúoffeeKúompounüsWKúoffeeKextróútsKónüKinúreóseüKlevelsKofKúóffeineKonKtheK
inhiõitionKofK±treptoúoúúusKmutónsYKFoodfResearchfInternationalWK2012WKdiWKdeiXdfa 7 32

94 uffeútKofKtypeKofKoxiüótionKonKõetóXúóroteneKlossKónüKvolótileKproüuútsKformótionKinKmoüelKsystemsYK
FoodfChemistryWK1993WKdfWKd0aXd0f 8.5 32

93  revólenúeKofK±ólmonellóKónüKsómpyloõóúterKonKõroilerKúhiúkensKfromKfórmKtoKslóughterKónüK
effiúienúyKofKmethoüsKtoKremoveKvisiõleKfeúólKúontóminótionYKJournalfoffFoodfProtectionWK2014WKggWKaheaXi2.5 31

92 rioóútiveKóminesKinKsoyKsóuúejKvóliüótionKofKmethoüWKoúúurrenúeKónüKpotentiólKheólthKeffeútsYKFoodf
ChemistryWK2012WKaccWKcbcXh 8.5 31

91 QuólityKóssurónúeKofKhistómineKónólysisKinKfreshKónüKúónneüKfishYKFoodfChemistryWK2016WKbaaWKa00Xf 8.5 29

90 ynfluenúeKofKproúessingKonKtheKlevelsKofKóminesKónüKprolineKónüKonKtheKphysiúoXúhemiúólK
úhóróúteristiúsKofKúonúentróteüKoróngeKjuiúeYKFoodfChemistryWK2010WKaaiWKgXaa 8.5 27
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89 shóngesKonKtheKlevelsKofKserotoninKpreúursorsKâ��KtryptophónKónüKeXhyüroxytryptophónKâ��KüuringK
roóstingKofKqróõiúóKónüK°oõustóKúoffeeYKFoodfChemistryWK2010WKaahWKebiXecc 8.5 27

88 qútiveKtósteKúompounüsKinKjuiúeKfromKoróngesKsymptomótiúKforKxuónglongõingKSx‘rTKúitrusK
greeningKüiseóseYKLWTfufFoodfSciencefandfTechnologyWK2018WKiaWKeahXebe 5.4 26

87 TheKroleKofK‘XórginineKónüKinüuúiõleKnitriúKoxiüeKsynthóseKinKintestinólKpermeóõilityKónüKõóúteriólK
trónsloúótionYKJournalfoffParenteralfandfEnteralfNutritionWK2013WKcgWKcibXd00 4.2 26

86 ±Tqry‘yTÉKOvKsÁ°sÁ’y–OyrK yw’u–T±Ky–K’Otu‘K±É±Tu’±YKJournalfoffFoodfProcessingfandf
PreservationWK1997WKbaWKcecXcfc 2.1 26

85 uxtróútionKofKõioóútiveKóminesKfromKgróteüK órmesónKúheeseKusingKóúiüWKólkólineKónüKorgóniúK
solventsYKJournalfoffFoodfCompositionfandfAnalysisWK2007WKb0WKbh0Xbhh 4.1 26

84 rioóútiveKóminesKinKfreshWKúónneüKónüKürieüKsweetKúornWKemõryoKónüKenüospermKónüKgerminóteüK
úornYKFoodfChemistryWK2012WKacaWKaceeXacei 8.5 25

83 OúúurrenúeKofKhistómineKinKrróziliónKfreshKónüKúónneüKtunóYKFoodfControlWK2011WKbbWKcbcXcbg 6.2 24

82 rioóútiveKóminesKónüKquólityKofKeggKfromKtekólõKhensKunüerKüifferentKstorógeKúonüitionsYKPoultryf
ScienceWK2009WKhhWKbdbhXcd 3.9 24

81 ±úreeningKofKlóútiúKóúiüKõóúterióKfromKvóúuumKpóúkógeüKõeefKforKóntimiúroõiólKóútivityYKBrazilianf
JournalfoffMicrobiologyWK2008WKciWKcfhXcgd 2.2 22

80 –X–itrosoüimethylómineKinKrróziliónWKÁY±YKtomestiúWKónüKÁY±YKymporteüKreersYKJournalfoffAgriculturalf
andfFoodfChemistryWK1997WKdeWKhadXhaf 5.7 21

79 teterminóˆ§ˆ£oKüeKúórõómótoKüeKetilóKemKóguórüentesKüeKúónóKporKswXu’YKQuimicafNovaWK2008WKcaWKahf0Xahfd1.6 21

78 ynfluenúeKofKpostKhórvestKproúessingKúonüitionsKonKyielüKónüKquólityKofKgrounüKturmeriúKSsurúumóK
longóK‘YTYKBrazilianfArchivesfoffBiologyfandfTechnologyWK2002WKdeWKdbcXdbi 1.8 21

77 ±ynephrineKXKqKpotentiólKõiomórkerKforKoróngeKhoneyKóuthentiúityYKFoodfChemistryWK2017WKbbiWKebgXecc 8.5 19

76 vunútionólKpotentiólKofKtropiúólKfruitsKwithKrespeútKtoKfreeKõioóútiveKóminesYKFoodfResearchf
InternationalWK2011WKddWKabfdXabfh 7 19

75  rofileKónüKlevelsKofKõioóútiveKóminesKinKinstóntKúoffeeYKJournalfoffFoodfCompositionfandfAnalysisWK
2007WKb0WKdeaXdeg 4.1 19

74 rioóútiveKóminesKinKrróziliónKwinesjKtypesWKlevelsKónüKúorrelótionKwithKphysiúoXúhemiúólKpórómetersYK
BrazilianfArchivesfoffBiologyfandfTechnologyWK2005WKdhWKecXfb 1.8 19

73 vóttyKóúiüKprofilesKinKmeótKfromKsóimónKyóúóreKSsóimónKúroúoüilusKyóúóreTKróiseüKinKtheKwilüKorKinK
úóptivityYKMeatfScienceWK2010WKheWKgebXh 6.4 18

72
OlüKõeógleKüogsKhóveKlowerKfóeúólKúonúentrótionsKofKsomeKfermentótionKproüuútsKónüKlowerK
peripherólKlymphoúyteKúountsKthónKyoungKóüultKõeóglesYKBritishfJournalfoffNutritionWK2011WKa0fK
±upplKaWK±ahgXi0

3.6 18
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71 qKsimpleKónüKrópiüK‘sX’±Z’±KmethoüKforKtheKüeterminótionKofKómpheniúolsKinK–ileKtilópióYKFoodf
ChemistryWK2018WKbfbWKbceXbda 8.5 16

70 qssessmentKofKtheKquólityKofKrefrigeróteüKónüKfrozenKporkKõyKmultivórióteKexplorótoryKteúhniquesYK
MeatfScienceWK2018WKaciWKgXad 6.4 14

69 OptimizótionKofKtheKónólytiúólKextróútionKofKpolyóminesKfromKmilkYKTalantaWK2011WKhfWKaieXi 6.2 14

68 uffeútKofKwóterKóútivityKonKtheKstóõilityKofKõixinKinKónKónnóttoKextróútXmiúroúrystóllineKúelluloseK
moüelKsystemYKFoodfChemistryWK1995WKebWKchiXcia 8.5 14

67 rioóútiveKóminesKinK óssifloróKóreKóffeúteüKõyKspeúiesKónüKfruitKüevelopmentYKFoodfResearchf
InternationalWK2016WKhiWKgccXgch 7 14

66 rioóútiveKóminesKinKfreshKõeefKliverKónüKinfluenúeKofKrefrigeróteüKstorógeKónüKpónXroóstingYKFoodf
ControlWK2016WKf0WKaeaXaeg 6.2 13

65
sonsumptionKeffeútKofKóKsynõiotiúKõeverógeKmóüeKfromKsoyKónüKyóúonKextróútsKúontóiningK
rifiüoõóúteriumKónimólisKsspYKlóútisKrrXabKonKtheKintestinólKpolyómineKúonúentrótionsKinKelüerlyK
inüiviüuólsYKFoodfResearchfInternationalWK2017WKiiWKdieXe00

7 13

64 ’erúuryKinKfishKfromKtheK’óüeiróK°iverKónüKheólthKriskKtoKqmózoniónKónüKriverineKpopulótionsYKFoodf
ResearchfInternationalWK2018WKa0iWKecgXedc 7 13

63 uffeútKofKgómmóKróüiótionKonKtheKripeningKónüKlevelsKofKõioóútiveKóminesKinKõónónósKúvYK rótóYK
RadiationfPhysicsfandfChemistryWK2013WKhgWKigXa0c 2.5 13

62 rioóútiveKóminesKúhóngesKinKrówKónüKsteriliseüKmilkKinoúulóteüKwithK seuüomonósKfluoresúensK
storeüKótKüifferentKtemperóturesYKInternationalfJournalfoffDairyfTechnologyWK2011WKfdWKdeXea 3.7 13

61 ynfluenúeKofK–itróteK‘evelsKqüüeüKtoKsheesemilkKonK–itróteWK–itriteWKónüKÂolótileK–itrosómineK
sontentsKinKwruyereKsheeseYKJournalfoffAgriculturalfandfFoodfChemistryWK1997WKdeWKceggXcegi 5.7 13

60 qtiviüóüeKóntimiúroõiónóKinKvitroKüoKrizomóKemKpˆ‡WKüosKpigmentosKúurúuminˆ‡iüesKeKüosKˆ‡leosKeKüosK
essenúióisKüóKsurúumóKlongóK‘YYKCienciafEfAgrotecnologiaWK2008WKcbWKhgeXhha 1.6 13

59 uffeútKofKirrigótionKlevelKonKyielüKónüKõioóútiveKómineKúontentKofKqmeriúónKlettuúeYKJournalfoffthef
SciencefoffFoodfandfAgricultureWK2005WKheWKa0bfXa0cb 4.3 13

58 rioóútiveKóminesKinKsorghumjKmethoüKoptimisótionKónüKinfluenúeKofKlineWKtónninKónüKhyüriúKstressYK
FoodfChemistryWK2015WKagcWKbbdXc0 8.5 11

57 rioóútiveKóminesKinK’ozzórellóKúheeseKfromKmilkKwithKvóryingKsomótiúKúellKúountsYKFoodfChemistryWK
2015WKaghWKbbiXce 8.5 11

56 uffeútKofKógingKonKõioóútiveKóminesWKmiúroõiólKfloróWKphysiúoXúhemiúólKúhóróúteristiúsWKónüK
tenüernessKofKõroilerKõreóstKmeótYKPoultryfScienceWK2008WKhgWKahfhXgc 3.9 11

55 uffeútsKofKeggplóntKS±olónumKmelongenóTKonKtheKótherogenesisKónüKoxiüótiveKstressKinK‘t‘K
reúeptorKknoúkKoutKmiúeKS‘t‘°SXZXTTYKFoodfandfChemicalfToxicologyWK2004WKdbWKabeiXfg 4.7 11

54 TheKgerminótionKofKsoyõeónsKinúreósesKtheKwóterXsoluõleKúomponentsKónüKúoulüKgeneróteK
innovótionsKinKsoyXõóseüKfooüsYKLWTfufFoodfSciencefandfTechnologyWK2020WKaagWKa0heii 5.4 11

(2020-2018)
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53 xistómineK‘evelsKinKsónneüKvishKqvóilóõleKinKreloKxorizonteWK’inósKweróisWKrrózilYKJournalfoffFoodf
CompositionfandfAnalysisWK1994WKgWKa0bXa0i 4.1 10

52 TunóKfishingWKúóptureKónüKpostXúóptureKpróútiúesKinKtheKnortheóstKofKrrózilKónüKtheirKeffeútsKonK
histómineKónüKotherKõioóútiveKóminesYKFoodfControlWK2012WKbeWKfdXfh 6.2 9

51 shemiúólKónólysisKofKturmeriúKfromK’inósKweróisWKrrózilKónüKúompórisonKofKmethoüsKforKflóvourKfreeK
oleoresinYKBrazilianfArchivesfoffBiologyfandfTechnologyWK1998WKdaWKbahXbbd 1.8 9

50 ’óillórüKreóútionKüuringKtheKproúessingKofKâ��toúeKüeKleiteâ��YKJournalfoffthefSciencefoffFoodfandf
AgricultureWK1994WKffWKabiXacb 4.3 9

49 ±úreeningKofKlóútiúKóúiüKõóúterióKfromKvóúuumKpóúkógeüKõeefKforKóntimiúroõiólKóútivityYKBrazilianf
JournalfoffMicrobiologyWK2008WKciWKcfhXgd 2.2 9

48 vTy°KónüK ‘±XregressionKinKtheKevóluótionKofKõioóútiveKóminesWKtotólKphenoliúKúompounüsKónüK
óntioxiüóntKpotentiólKofKüórkKúhoúolótesYKFoodfChemistryWK2021WKcegWKabiged 8.5 9

47
QuóliüóüeKnutriúionólKeKestóõiliüóüeKoxiüótivóKüeKmónteigósKproüuziüósKüoKleiteKüeKvóúósK
ólimentóüósKúomKúónóXüeXóˆ§ˆ”úórKsuplementóüóKúomKˆ‡leoKüeKgiróssolYKArquivofBrasileirofDefMedicinaf
VeterinariafEfZootecniaWK2013WKfeWKaedeXaeec

0.3 8

46 –utritionólKpropertiesKofKúherryKtomótoesKhórvesteüKótKüifferentKtimesKónüKgrownKinKónKorgóniúK
úroppingYKHorticulturafBrasileiraWK2011WKbiWKb0eXbaa 0.9 8

45 yüentifiúóˆ§ˆ£oKüeKúompostosKvolˆ¡teisKüóKúˆ”rúumóKempregónüoKmiúroextróˆ§ˆ£oKporKfóseKsˆ‡liüóKeK
úromótogrófióKgósosóKóúoplóüóKˆ KespeútrometrióKüeKmóssósYKFoodfSciencefandfTechnologyWK2004WKbdWKaeaXaeg2 8

44 teterminóˆ§ˆ£oKüosKteoresKüeKúoõreKeKgróuKólúoˆ‡liúoKemKóguórüentesKüeKúónóKproüuziüósKnoKestóüoK
üeK’inósKweróisYKQuimicafNovaWK2006WKbiWKaaa0Xaaac 1.6 8

43 ‘sX’±Z’±KüeterminótionKofKúhlorómpheniúolKinKfooüKofKónimólKoriginKinKrrózilYKScientiaf
ChromatographicaWK2015WKgWKbhgXbie 1 8

42 ynvestigótionKofKõiologiúóllyKóútiveKóminesKinKsomeKseleúteüKeüiõleKmushroomsYKJournalfoffFoodf
CompositionfandfAnalysisWK2020WKhfWKa0ccge 4.1 8

41 ynKvitroKõioóúúessiõilityKofKóminoKóúiüsKónüKõioóútiveKóminesKinKg0PKúoúoóKüórkKúhoúolótejKÃhótKyouK
eótKónüKwhótKyouKgetYKFoodfChemistryWK2021WKcdcWKabhcig 8.5 8

40 uffeútKofKripeningKtimeKonKproteolysisWKfreeKóminoKóúiüsWKõioóútiveKóminesKónüKtextureKprofileKofK
worgonzolóXtypeKúheeseYKLWTfufFoodfSciencefandfTechnologyWK2018WKihWKehcXei0 5.4 8

39 Á ‘sXÁÂK’ethoüKforKtheKQuóntifiúótionKofKvreeKqminoKqúiüsWKrioóútiveKqminesWKónüKqmmonióKinK
vreshWKsookeüWKónüKsónneüK’ushroomsYKFoodfAnalyticalfMethodsWK2020WKacWKafacXafbf 3.4 7

38  ósteurizótionKofKpóssionKfruitKpulpKtoKoptimizeKõioóútiveKúompounüsKretentionYKFoodfChemistry:fXWK
2020WKfWKa000hd 4.7 7

37
sonúentróˆ§ˆµesKplósmˆ¡tiúósKüeKtriptóminóWKtiróminóKeKfeniletilóminóKemKeqˆ…inosKsoõKefeitosKüeK
soõreúórgóKüeKúórõoiürótosKeKóntiinflómótˆ‡riosKnˆ£oKesteroiüóisYKPesquisafVeterinariafBrasileiraWK2008
WKbhWKbiiXc0b

0.4 7

36 uffeútKofKúookingKonKtheKõioóútiveKúompounüsKónüKóntioxiüóntKóútivityKinKgróinsKúowpeóKúultivórsYK
RevistafCienciafAgronomicaWK2017WKdhWKhbdXhca 1 7
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35
TheKeffeútKofKógeKónüKúórõohyüróteKónüKproteinKsourúesKonKüigestiõilityWKfeúólKmiúroõiotóWK
fermentótionKproüuútsWKfeúólKygqWKónüKimmunologiúólKõlooüKpórómetersKinKüogsYKJournalfoffAnimalf
ScienceWK2017WKieWKbdeb

0.7 7

34 shemiúólKimpliúótionsKónüKtimeKreüuútionKofKonXfórmKúoúoóKfermentótionKõyK±óúúhóromyúesK
úerevisióeKónüK iúhióKkuürióvzeviiYKFoodfChemistryWK2021WKcchWKabghcd 8.5 7

33 rioóútiveKúompounüsKónüKjuiúeKquólityKfromKseleúteüKgrópeKúultivórsYKBragantiaWK2018WKggWKfbXgc 1.2 7

32 ynfluenúeKofKspontóneousKfermentótionKofKmónipueiróKonKõioóútiveKómineKónüKúórotenoiüKprofilesK
üuringKtuúupiKproüuútionYKFoodfResearchfInternationalWK2019WKab0WKb0iXbaf 7 6

31 ±peútrophotometriúKüeterminótionKofKureóKinKsugórKúóneKüistilleüKspiritsYKJournalfoffAgriculturalfandf
FoodfChemistryWK2008WKefWKebaaXe 5.7 6

30 ÂegetóõlesKúonsumeüKinKrróziliónKúuisineKósKsourúesKofKõioóútiveKóminesYKFoodfBioscienceWK2021WKd0WKa00hef4.9 6

29 ÁnüerstónüingKóminoKóúiüsKónüKõioóútiveKóminesKúhóngesKüuringKonXfórmKúoúoóKfermentótionYK
JournalfoffFoodfCompositionfandfAnalysisWK2021WKigWKa0cggf 4.1 6

28 ±oüiumKõutyróteKüoesKnotKüeúreóseKtheKevolutionKofKpreúónúerousKlesionsKinKrótsYKActafCirurgicaf
BrasileiraWK2010WKbeWKe0gXab 1.6 5

27 ‘evelsKofKvolótileK–XnitrosóminesKinKõóõyKõottleKruõõerKnipplesKúommerúiólizeüKinKreloKxorizonteWK
’inóKweróisWKrrózilYKBulletinfoffEnvironmentalfContaminationfandfToxicologyWK1991WKdgWKab0Xe 2.7 5

26 sóróúterizóˆ§ˆ£oKfˆ›siúoXquˆ›miúóKeKóminósKõioótivósKemKvinhosKüóKúvYK±yróhKyjKefeitoKüoKúiúloKüeK
proüuˆ§ˆ£oYKFoodfSciencefandfTechnologyWK2009WKbiWKch0Xche 2 5

25 uvóluótionKofKthreeKsómplingKmethoüsKforKtheKmiúroõiologiúólKónólysisKofKõroilerKúórúóssesKófterK
immersionKúhillingYKJournalfoffFoodfProtectionWK2013WKgfWKacc0Xe 2.5 4

24 TheKeffeútKofKtoõóúúoKóüüitivesKonKsmokingKinitiótionKónüKmóintenónúeYKCadernosfDefSaudefPublicaWK
2015WKcaWKbbcXe 3.2 4

23 ynKvitroKüigestionKofKspermiüineKónüKóminoKóúiüsKinKfreshKónüKproúesseüKqgóriúusKõisporusK
mushroomYKFoodfResearchfInternationalWK2020WKacgWKa0ifaf 7 4

22 ynfluenúeKofKúoúoóKúlonesKonKtheKquólityKónüKfunútionólKpropertiesKofKúhoúolóteKâ��K–itrogenousK
úompounüsYKLWTfufFoodfSciencefandfTechnologyWK2020WKacdWKaa0b0b 5.4 4

21 rróziliónKnótiveKpóssionKfruitKS óssifloróKtenuifilóKKillipTKisKóKriúhKsourúeKofKproónthoúyóniüinsWK
úórotenoiüsWKónüKüietóryKfiõerYKFoodfResearchfInternationalWK2021WKadgWKaa0eba 7 4

20 teterminóˆ§ˆ£oKsimultˆ¢neóKüeKpreúursoresKüeKserotoninóKXKtriptofónoKeKeXhiüroxitriptofónoKXKemKúófˆ'YK
QuimicafNovaWK2010WKccWKcafXcb0 1.6 3

19
 q°ˆ�’uT°O±KtuKtu±u’ u–xOKu’K’ˆ�TOtOKÁx ‘sXÁÂK q°qKQÁq–Tyvysqˆ�ˆ�OKtuK
q’y–Oˆ�sytO±K‘yÂ°u±KuKq’y–q±KryOqTyÂq±Ku’KQÁuyzO±K’Á±±q°u‘qWK °qTOWK q°’u±ˆ�OKuK
wO°wO–àO‘qYKRevistafDofInstitutofDefLatˆ›ciniosfCˆ¢ndidofTostesWK2017WKgbWKaibXb0d

3 3

18 ’inerólKúontentWKphenoliúKúompounüsKónüKõioóútiveKóminesKofKúheeseKõreóüKenriúheüKwithKúowpeóYK
FoodfSciencefandfTechnologyWK2019WKciWKhdcXhdi 2 3

(2019-2017)
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17 TotólKmerúuryKinKúommerúiólKfishesKónüKestimótionKofKrróziliónKüietóryKexposureKtoKmethylmerúuryYK
JournalfoffTracefElementsfinfMedicinefandfBiologyWK2020WKfbWKabffda 4.1 3

16 qminósKõioótivósKeKúóróúterˆ›stiúósKfˆ›siúoXquˆ›miúósKüeKsólómesKtipoKitóliónoYKArquivofBrasileirofDef
MedicinafVeterinariafEfZootecniaWK2006WKehWKfdhXfeg 0.3 2

15 °ootstoúkKinfluenúingKtheKquólityKónüKõiogeniúKóminesKúontentKonK±yróhKtropiúólKwinesYKComunicataf
ScientiaeWK2018WKhWKb0bXb0h 1.4 2

14 riogeniúKóminesKinKómózoniónKfishKónüKtheirKheólthKeffeútsKóreKóffeúteüKõyKspeúiesKónüKseósonKofK
úóptureYKFoodfControlWK2021WKabcWKa0gggc 6.2 2

13 QuólityKúontrolKofKtheKónólysisKofKhistómineKinKfishKõyKprofiúienúyKtestYKJournalfoffPhysics:fConferencef
SeriesWK2015WKegeWK0ab0ce 0.3 1

12 qKsimpleKónüKsensitiveKx ‘sXv‘KmethoüKforKsimultóneousKüeterminótionKofKóngiotensinKyyKreúeptorK
óntógonistsKinKhumónKplósmóYKJournalfoffPharmaceuticalfandfBiomedicalfAnalysisWK2020WKahhWKaacd0c 3.5 1

11 ’ótrixKeffeútKonKtheKónólysisKofKómpheniúolsKinKfishKõyKliquiüKúhromótogróphyXtónüemKmóssK
speútrometryKS‘sX’±Z’±TYKJournalfoffPhysics:fConferencefSeriesWK2015WKegeWK0ab0cf 0.3 1

10 ±tórúhKlevelsKinKrefrigeróteüKónüKfrozenKúhiúkenKõóseüKmeótKproüuútsYKBrazilianfArchivesfoffBiologyf
andfTechnologyWK1999WKdbWK 1.8 1

9 Áx ‘sKforKquólityKevóluótionKofKgenuineKónüKillególKmeüiúinesKúontóiningKsilüenófilKúitróteKónüK
tóüólófilYKJournalfoffChromatographicfScienceWK2021WKeiWKc0Xci 1.4 1

8 ynfluenúeKofKultrósounüKonKtheKmiúroõiologiúólKónüKphysiúoúhemiúólKstóõilityKofKsórómuneteK
S seuüupeneusKmóúulótusTKsóusógesYKJournalfoffFoodfProcessingfandfPreservationWK2021WKdeWKeaeeh0 2.1 1

7 OptimizótionKofKmeúhóniúóllyKsepóróteüKmeótKwóshingKúyúlesKónüKofKúornKstórúhKóüüitionKinK
sórómuneteKS seuüupeneusKmóúulótusTKsóusógesYKJournalfoffFoodfProcessingfandfPreservationWeaf0ic 2.1 0

6 ±tóõilityKofKrefrigeróteüKtróüitionólKónüKliquiüKsmokeüKúótfishKS±úióüesKherzõergiiTKsóusógesYKJournalf
offFoodfScienceWK2021WKhfWKbiciXbidh 3.4 0

5 ’erúuryKinKrówKónüKúookeüKshrimpKónüKmusselsKónüKüietóryKrróziliónKexposureYKFoodfControlWK2021WK
abaWKa0gffi 6.2 0

4 werminóteüKsorghumKS±orghumKõiúolorK‘YTKónüKseeülingsKshowKexpressiveKúontentsKofKputresúineYK
LWTfufFoodfSciencefandfTechnologyWK2022WKafaWKaaccfg 5.4 0

3 yüentifiúótionKofK‘óútiúKqúiüKróúterióKonK°ówK’óteriólKforKsoúoóKreónKvermentótionKinKtheKrróziliónK
qmózonYKFermentationWK2022WKhWKaii 4.7 0

2 wenerótionKofKproúessXinüuúeüKtoxiúóntsK2021WKdecXece

1 ‘óútiúKqúiüKróúterióKónüKrioóútiveKqminesKyüentifieüKüuringK’ónipueiróKvermentótionKforKTuúupiK
 roüuútionYKMicroorganismsWK2022WKa0WKhd0 4.9

Maria Beatriz A. Gloria
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