
Tiffany Prokopp Hautrive

List of Publications by Year
in descending order

Source: https://exaly.com/author-pdf/3735196/publications.pdf

Version: 2024-02-01

9

papers

97

citations

3

h-index

2258059

4

g-index

2272923

10

all docs

10

docs citations

10

times ranked

131

citing authors



Tiffany Prokopp Hautrive

2

# Article IF Citations

1 Desenvolvimento e aceitaÃ§Ã£o sensorial de produtos elaborados com farinha de banana verde.
Research, Society and Development, 2022, 11, e52611326670. 0.1 0

2 Banana inflorescences: A cheap raw material with great potential to be used as a natural antioxidant
in meat products. Meat Science, 2020, 161, 107991. 5.5 32

3 Effect of fat replacement by chitosan and golden flaxseed flour (wholemeal and defatted) on the
quality of hamburgers. LWT - Food Science and Technology, 2019, 102, 403-410. 5.2 37

4 AplicaÃ§Ã£o da anÃ¡lise sensorial como determinante da qualidade da alimentaÃ§Ã£o escolar. SaÃºde E
Desenvolvimento Humano, 2018, 6, 99. 0.0 0

5 CondiÃ§Ãµes higiÃªnico-sanitÃ¡rias de Unidades de AlimentaÃ§Ã£o e NutriÃ§Ã£o Hospitalares da RegiÃ£o Oeste de
Santa Catarina. SeguranÃ§a Alimentar E Nutricional, 2016, 23, 849. 0.1 0

6 AvaliaÃ§Ã£o in vivo da qualidade proteica de hambÃºrguer com fibras alimentares. Mundo Da Saude, 2015,
39, 164-173. 0.1 0

7 Efeito da linhaÃ§a (Linum usitatissimum L.) sob diferentes formas de preparo na resposta biolÃ³gica em
ratos. Revista De Nutricao, 2011, 24, 131-141. 0.4 7

8
ANÃ•LISE E CONTROLE DE SOBRAS SUJAS DE ALIMENTOS EM UMA EMPRESA FORNECEDORA DE REFEIÃ‡Ã•ES
TRANSPORTADAS NO MUNICÃ•PIO DE CHAPECO â€“ SC. Revista Brasileira De Tecnologia Agroindustrial,
2011, 5, .

0.1 1

9 AnÃ¡lise fÃsico-quÃmica e sensorial de hambÃºrguer elaborado com carne de avestruz. Food Science and
Technology, 0, 28, 95-101. 1.7 20


