
Isabel Ferreira

ListjofjPublicationsjbyjCitations

Source:jhttps://exaly.com/authorypdf/1640627/isabelyferreiraypublicationsybyycitations.pdf

Version:j2024y04y28j

Thisjdocumentjhasjbeenjgeneratedjbasedjonjthejpublicationsjandjcitationsjrecordedjbyjexaly.com.jForj

thejlatestjversionjofjthisjpublicationjlistxjvisitjthejlinkjgivenjabove.

ThejthirdjcolumnjisjthejimpactjfactorjsIFtjofjthejjournalxjandjthejfourthjcolumnjisjthejnumberjofj

citationsjofjthejarticle.

243
papers

5,965
citations

42
h-index

63
g-index

258
ext. papers

6,986
ext. citations

4.9
avg, IF

6.12
L-index



m Paper IF Citations

243 soodIõuthentiαõtionIbyI’p”VbõsedImethodsWIEuropeanbFoodbResearchbandbTechnologyUI2008UI[[dUIcafVccb3.4 261

242 orewerPsI–õααhõromyαesIyeõstIbiomõssgIαhõrõαteristiαsIõndIpotentiõlIõppliαõtionsWITrendsbinbFoodb
SciencebandbTechnologyUI2010UI[ZUIddVea 15.3 179

241 vronIlevelsIinItheIhumõnIbrõingIõIpostVmortemIstudyIofIõnõtomiαõlIregionIdifferenαesIõndI
õgeVrelõtedIαhõngesWIJournalbofbTracebElementsbinbMedicinebandbBiologyUI2014UI[eUIZ]Vd 4.1 117

240
rffeαtIofIαhõrαoõlItypesIõndIgrillingIαonditionsIonIformõtionIofIheteroαyαliαIõromõtiαIõminesIQunsRI
õndIpolyαyαliαIõromõtiαIhydroαõrbonsIQ’nusRIinIgrilledImusαleIfoodsWIFoodbandbChemicalbToxicologyUI
2012UIbYUI[Z[eV]a

4.7 115

239 soodIindustryIbyVproduαtsIusedIõsIfunαtionõlIingredientsIofIbõkeryIproduαtsWITrendsbinbFoodbScienceb
andbTechnologyUI2017UIcdUIZYcVZ[e 15.3 113

238 “uõlityIevõluõtionIofI’ortugueseIhoneyWICarbohydratebPolymersUI1998UI]dUI[ZfV[[] 10.3 102

237 “uõntifiαõtionIofIresiduõlInitriteIõndInitrõteIinIhõmIbyIreverseVphõseIhighIperformõnαeIliquidI
αhromõtogrõphyXdiodeIõrrõyIdeteαtorWITalantaUI2008UIdaUIZbfeVcY[ 6.2 99

236 zethodIoptimizõtionIbyIsolidVphõseImiαroextrõαtionIinIαombinõtionIwithIgõsIαhromõtogrõphyIwithI
mõssIspeαtrometryIforIõnõlysisIofIbeerIvolõtileIfrõαtionWIJournalbofbChromatographybAUI2006UIZZ[ZUIZabVb]4.5 99

235 –olidVphõseImiαroextrõαtionIinIαombinõtionIwithItpXz–IforIquõntifiαõtionIofItheImõjorIvolõtileIfreeI
fõttyIõαidsIinIeweIαheeseWIAnalyticalbChemistryUI2002UIdaUIbZffV[Ya 7.8 90

234
qeteαtionIõndIquõntifiαõtionIofIbovineUIovineIõndIαõprineImilkIperαentõgesIinIproteαtedI
denominõtionIofIoriginIαheesesIbyIreversedVphõseIhighVperformõnαeIliquidIαhromõtogrõphyIofI
betõVlõαtoglobulinsWIJournalbofbChromatographybAUI2003UIZYZbUIZZZVe

4.5 88

233 rffeαtIofItemperõtureIonIevolutionIofIfreeIõminoIõαidIõndIbiogeniαIõmineIαontentsIduringIstorõgeI
ofInzeitˆ£oIαheeseWIFoodbChemistryUI2001UIdbUI[edV[fZ 8.5 86

232 pompõrisonIbetweenItheIminerõlIprofileIõndInitrõteIαontentIofImiαrogreensIõndImõtureIlettuαesWI
JournalbofbFoodbCompositionbandbAnalysisUI2015UI]dUI]eVa] 4.1 79

231 ‘ptimisõtionIofIextrõαtionIproαeduresIforIõnõlysisIofIbenzoiαIõndIsorbiαIõαidsIinIfoodstuffsWIFoodb
ChemistryUI2003UIe[UIacfVad] 8.5 79

230 rffeαtIofIbeerXredIwineImõrinõdesIonItheIformõtionIofIheteroαyαliαIõromõtiαIõminesIinIpõnVfriedI
beefWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2008UIbcUIZYc[bV][ 5.7 75

229 VõluõtionIofIbrewerPsIspentIgrõinIusingIõIfullyIreαyαlõbleIintegrõtedIproαessIforIextrõαtionIofI
proteinsIõndIõrõbinoxylõnsWIIndustrialbCropsbandbProductsUI2014UIb[UIZ]cVZa] 5.9 74

228
“uõntifiαõtionIofIendoαrineIdisruptorsIõndIpestiαidesIinIwõterIbyIgõsIαhromõtogrõphyVtõndemI
mõssIspeαtrometryWIzethodIvõlidõtionIusingIweightedIlineõrIregressionIsαhemesWIJournalbofb
ChromatographybAUI2010UIZ[ZdUIcceZVfZ

4.5 74

227 phemiαõlUIphysiαõlUIõndIsensoriõlIαhõrõαteristiαsIofIKTerrinαhoKIeweIαheesegIαhõngesIduringIripeningI
õndIintrõvõrietõlIαompõrisonWIJournalbofbDairybScienceUI2004UIedUI[afVbd 4 74

Isabel Ferreira

2



226
–epõrõtionIõndIquõntifiαõtionIofItheImõjorIαõseinIfrõαtionsIbyIreverseVphõseIhighVperformõnαeI
liquidIαhromõtogrõphyIõndIureõVpolyõαrylõmideIgelIeleαtrophoresisWIqeteαtionIofImilkI
õdulterõtionsWIJournalbofbChromatographybAUI2002UIfcdUI[YfVZe

4.5 72

225 ziαrobiologiαõlUIbioαhemiαõlIõndIbiogeniαIõmineIprofilesIofITerrinαhoIαheeseImõnufõαturedIinI
severõlIdõiryIfõrmsWIInternationalbDairybJournalUI2008UIZeUIc]ZVcaY 3.5 70

224 rffeαtIofIgreenIteõImõrinõdesIonItheIformõtionIofIheteroαyαliαIõromõtiαIõminesIõndIsensoryI
quõlityIofIpõnVfriedIbeefWIFoodbChemistryUI2010UIZ[[UIfeVZYa 8.5 69

223 ’repõrõtionIofIingredientsIαontõiningIõnInprVinhibitoryIpeptideIbyItryptiαIhydrolysisIofIwheyI
proteinIαonαentrõtesWIInternationalbDairybJournalUI2007UIZdUIaeZVaed 3.5 69

222 –epõrõtionIõndIquõntifiαõtionIofIbeerIαõrbohydrõtesIbyIhighVperformõnαeIliquidIαhromõtogrõphyI
withIevõporõtiveIlightIsαõtteringIdeteαtionWIJournalbofbChromatographybAUI2005UIZYcbUI[YdVZY 4.5 68

221 NutritiveIvõlueUIõntioxidõntIõαtivityIõndIphenoliαIαompoundsIprofileIofIbrewerâ��sIspentIyeõstI
extrõαtWIJournalbofbFoodbCompositionbandbAnalysisUI2016UIb[UIaaVbZ 4.1 68

220
zonitoringIpestiαideIresiduesIinIgreenhouseItomõtoIbyIαombiningIõαetonitrileVbõsedIextrõαtionI
withIdispersiveIliquidVliquidImiαroextrõαtionIfollowedIbyIgõsVαhromõtogrõphyVmõssIspeαtrometryWI
FoodbChemistryUI2012UIZ]bUIZYdZVd

8.5 66

219 rffeαtIofIbeerImõrinõdesIonIformõtionIofIpolyαyαliαIõromõtiαIhydroαõrbonsIinIαhõrαoõlVgrilledIporkWI
JournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2014UIc[UI[c]eVa] 5.7 65

218 vnhibitoryIeffeαtIofIõntioxidõntVriαhImõrinõdesIonItheIformõtionIofIheteroαyαliαIõromõtiαIõminesIinI
põnVfriedIbeefWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2012UIcYUIc[]bVaY 5.7 65

217 surõnsIõndIotherIvolõtileIαompoundsIinIgroundIroõstedIõndIespressoIαoffeeIusingIheõdspõαeI
solidVphõseImiαroextrõαtiongIrffeαtIofIroõstingIspeedWIFoodbandbBioproductsbProcessingUI2013UIfZUI[]]V[aZ4.9 65

216 –olidVphõseImiαroextrõαtionIofIvolõtileIαompoundsIinIKTerrinαhoKIeweIαheeseWIpompõrisonIofI
differentIfibersWIJournalbofbChromatographybAUI2003UIZYZZUIZVf 4.5 58

215 nInovelIõpproõαhItoItheIquõntifiαõtionIofIbovineImilkIinIovineIαheesesIusingIõIduplexIpolymerõseI
αhõinIreõαtionImethodWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2004UIb[UIafa]Vd 5.7 57

214 nntiαõnαerIõαtivityIofIpõllõdiumVbõsedIαomplexesIõgõinstItripleVnegõtiveIbreõstIαõnαerWIDrugb
DiscoverybTodayUI2019UI[aUIZYaaVZYbe 8.8 54

213 –imultõneousIdeterminõtionIofIbenzoiαIõndIsorbiαIõαidsIinIquinαeIjõmIbyIu’ypWIFoodbResearchb
InternationalUI2000UI]]UIZZ]VZZd 7 54

212 nIduplexIpolymerõseIαhõinIreõαtionIforItheIquõntitõtiveIdeteαtionIofIαowsâ��ImilkIinIgoõtsâ��ImilkI
αheeseWIInternationalbDairybJournalUI2007UIZdUIZZ][VZZ]e 3.5 53

211 zetõlsItrõnsferIfromItobõααoItoIαigõretteIsmokegIrvidenαesIinIsmokersPIlungItissueWIJournalbofb
HazardousbMaterialsUI2017UI][bUI]ZV]b 12.8 52

210 ’roteαtiveIõbilityIõgõinstIoxidõtiveIstressIofIbrewersPIspentIgrõinIproteinIhydrolysõtesWIFoodb
ChemistryUI2017UI[[eUIcY[VcYf 8.5 50

209
‘ptimizõtionIõndIvõlidõtionIofIõImethodIbõsedIinIõI“urphr”–IproαedureIõndIgõsI
αhromõtogrõphyâ��mõssIspeαtrometryIforItheIdeterminõtionIofImultiVmyαotoxinsIinIpopαornWIFoodb
ControlUI2012UI[dUIZeeVZf]

6.2 48

(2012-2002)

3



208 vnfluenαeIofI–oilIphemistryIõndI’lõntI’hysiologyIinItheI’hytoremediõtionIofIpuUIznUIõndIánWICriticalb
ReviewsbinbPlantbSciencesUI2014UI]]UI]bZV]d] 5.6 46

207 ‘ptimizõtionIofIαonditionsIforIõnthoαyõninIhydrolysisIfromIredIwineIusingIresponseIsurfõαeI
methodologyIQ”–zRWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2011UIbfUIbYVb 5.7 46

206 qomestiαIpookingIofIzusαleIsoodsgIvmpõαtIonIpompositionIofINutrientsIõndIpontõminõntsWI
ComprehensivebReviewsbinbFoodbSciencebandbFoodbSafetyUI2018UIZdUI]YfV]]] 16.4 45

205 ‘ptimisõtionIofIõIsolidVphõseImiαroextrõαtionXu’ypXqiodeInrrõyImethodIforImultipleIpestiαideI
sαreeningIinIlettuαeWIFoodbChemistryUI2012UIZ]YUIZYfYVZYfd 8.5 45

204 rvõluõtionIofIorewerPsIspentIyeõstItoIproduαeIflõvorIenhõnαerInuαleotidesgIinfluenαeIofIseriõlI
repitαhingWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2013UIcZUIed[aVf 5.7 44

203 phõngesIinImõαrominerõlsUItrõαeIelementsIõndIpigmentsIαontentIduringIlettuαeIQyõαtuαõIsõtivõIyWRI
growthgIinfluenαeIofIsoilIαompositionWIFoodbChemistryUI2014UIZb[UIcY]VZZ 8.5 42

202 nItpVz–ImethodIforIquõntitõtionIofIhistõmineIõndIotherIbiogeniαIõminesIinIbeerWIChromatographia
UI2001UIb]UI–][dV–]]Z 2.1 42

201 põtionItrõnsportersXαhõnnelsIinIplõntsgIToolsIforInutrientIbiofortifiαõtionWIJournalbofbPlantb
PhysiologyUI2015UIZdfUIcaVe[ 3.6 41

200 uumõnIpredispositionItoIαognitiveIimpõirmentIõndIitsIrelõtionIwithIenvironmentõlIexposureItoI
potentiõllyItoxiαIelementsWIEnvironmentalbGeochemistrybandbHealthUI2018UIaYUIZdcdVZdea 4.7 40

199 vnterrelõtionshipsIõmongImiαrobiologiαõlUIphysiαoαhemiαõlUIõndIbioαhemiαõlIpropertiesIofI
TerrinαhoIαheeseUIwithIemphõsisIonIbiogeniαIõminesWIJournalbofbFoodbProtectionUI2004UIcdUI[ddfVeb 2.5 40

198
nnõlysisIofI’estiαidesIinITomõtoIpombiningI“urphr”–IõndIqispersiveIyiquidâ��yiquidI
ziαroextrõαtionIsollowedIbyIuighV’erformõnαeIyiquidIphromõtogrõphyWIFoodbAnalyticalbMethodsUI
2013UIcUIbbfVbce

3.4 39

197 ueteroαyαliαIõromõtiαIõmineIformõtionIinIbõrbeαuedIsõrdinesIQ–õrdinõIpilαhõrdusRIõndIntlõntiαI
sõlmonIQ–õlmoIsõlõrRWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2009UIbdUI]Zd]Vf 5.7 38

196 ToxiαologiαõlIinterõαtionsIbetweenImyαotoxinsIfromIubiquitousIfungigIvmpõαtIonIhepõtiαIõndI
intestinõlIhumõnIepitheliõlIαellsWIChemosphereUI2018UI[Y[UIb]eVbae 8.4 37

195 u’ypX VIõnõlysisIofIproteinsIinIdõiryIproduαtsIusingIõIhydrophobiαIinterõαtionIαhromõtogrõphiαI
αolumnWIAnalyticalbSciencesUI2001UIZdUIaffVbYZ 1.7 37

194
nIαompõrisonIofItheIextrõαtionIproαeduresIõndIquõntifiαõtionImethodsIforItheIαhromõtogrõphiαI
determinõtionIofIpolyαyαliαIõromõtiαIhydroαõrbonsIinIαhõrαoõlIgrilledImeõtIõndIfishWITalantaUI2012UI
eeUIcddVe]

6.2 36

193 qeterminõtionIofIsugõrsUIõndIsomeIotherIαompoundsIinIinfõntIformulõeUIfollowVupImilksIõndI
humõnImilkIbyIu’ypV VX”vWICarbohydratebPolymersUI1998UI]dUI[[bV[[f 10.3 36

192 nssessmentIofIhydroxymethylfurfurõlIõndIfurfurõlIinIαommerαiõlIbõkeryIproduαtsWIJournalbofbFoodb
CompositionbandbAnalysisUI2014UI]]UI[YV[b 4.1 35

191
rleαtrophoretiαIõndIu’ypImethodsIforIαompõrõtiveIstudyIofItheIproteinIfrõαtionsIofImõltsUIwortsI
õndIbeersIproduαedIfromI–αõrlettIõndI’restigeIbõrleyIQuordeumIvulgõreIyWRIvõrietiesWIFoodb
ChemistryUI2008UIZYcUIe[YVe[f

8.5 35

Isabel Ferreira

4



190
phõrõαterizõtionIofIproteinIõndIfõtIαompositionIofIseedsIfromIαommonIbeõnsIQ’hõseolusIvulgõrisI
yWRUIαowpeõIQVignõIunguiαulõtõIyWIÍõlpRIõndIbõmbõrõIgroundnutsIQVignõIsubterrõneõIyWIVerdαRIfromI
zozõmbiqueWIJournalbofbFoodbMeasurementbandbCharacterizationUI2017UIZZUIaa[VabY

2.8 34

189 rffeαtsIofItheIαombinõtionIofIhydrophobiαIpolypeptidesUIisoVõlphõIõαidsUIõndI
mõltoVoligosõααhõridesIonIbeerIfoõmIstõbilityWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2005UIb]UIafdcVeZ5.7 34

188 rvõluõtionIofIαheeseIõuthentiαityIõndIproteolysisIbyIu’ypIõndIureõâ��polyõαrylõmideIgelI
eleαtrophoresisWIFoodbChemistryUI2004UIedUI[efV[fb 8.5 34

187 TheIdeterminõtionIõndIdistributionIofInuαleotidesIinIdõiryIproduαtsIusingIu’ypIõndIdiodeIõrrõyI
deteαtionWIFoodbChemistryUI2001UIdaUI[]fV[aa 8.5 34

186 vnVlineImonitoringIofItheIαoffeeIroõstingIproαessIwithIneõrIinfrõredIspeαtrosαopygIzeõsurementIofI
suαroseIõndIαolourWIFoodbChemistryUI2016UI[YeUIZY]VZY 8.5 34

185 phõyoteIQ–eαhiumIeduleRgInIreviewIofInutritionõlIαompositionUIbioõαtivitiesIõndIpotentiõlI
õppliαõtionsWIFoodbChemistryUI2019UI[dbUIbbdVbce 8.5 34

184 rssentiõlIõndInonVessentiõlXtoxiαIelementsIinIriαeIõvõilõbleIinItheI’ortugueseIõndI–põnishImõrketsWI
JournalbofbFoodbCompositionbandbAnalysisUI2016UIaeUIeZVed 4.1 33

183 VolõtileIfrõαtionIofIq‘’Iâ��põsteloIorõnαoâ��IαheesegIvnfluenαeIofIbreedWIFoodbChemistryUI2009UIZZ[UIZYb]VZYbf8.5 33

182 u’ypX VIdeterminõtionIofIorgõniαIõαidsIinIfruitIjuiαesIõndIneαtõrsWIEuropeanbFoodbResearchbandb
TechnologyUI2002UI[ZaUIcdVdZ 3.4 33

181 vmpõαtIofIintensiveIhortiαultureIprõαtiαesIonIgroundwõterIαontentIofInitrõtesUIsodiumUIpotõssiumUI
õndIpestiαidesWIEnvironmentalbMonitoringbandbAssessmentUI2012UIZeaUIab]fVbZ 3.1 32

180 oiogeniαIõminesIinI’ortugueseItrõditionõlIfoodsIõndIwinesWIJournalbofbFoodbProtectionUI2006UIcfUI[[f]V]Y]2.5 32

179 TrypsinIhydrolysisIofIwheyIproteinIαonαentrõtesgIphõrõαterizõtionIusingImultivõriõteIdõtõIõnõlysisWI
FoodbChemistryUI2006UIfaUI[deV[ec 8.5 32

178 “uõntifiαõtionIofIsynthetiαIphenoliαIõntioxidõntsIinIliverIpˆ¢tˆ'sWIFoodbChemistryUI2000UIceUI]b]V]bd 8.5 31

177
“uõntifiαõtionIofIfurõniαIαompoundsIinIαoõtedIdeepVfriedIproduαtsIsimulõtingInormõlIprepõrõtionI
õndIαonsumptiongIoptimisõtionIofIu–V–’zrIõnõlytiαõlIαonditionsIbyIresponseIsurfõαeImethodologyWI
FoodbChemistryUI2012UIZ]bUIZ]]dVa]

8.5 30

176 qegrõdõtionIofIõnthoαyõninsIõndIõnthoαyõnidinsIinIblueberryIjõmsXstuffedIfishWIJournalbofb
AgriculturalbandbFoodbChemistryUI2009UIbdUIZYdZ[Vd 5.7 30

175 “uõntifiαõtionIofInonVproteinInitrogenIαomponentsIofIinfõntIformulõeIõndIfollowVupImilksgI
αompõrisonIwithIαowsPIõndIhumõnImilkWIBritishbJournalbofbNutritionUI2003UIfYUIZ[dV]] 3.6 30

174 pookedIblueberriesgIõnthoαyõninIõndIõnthoαyõnidinIdegrõdõtionIõndItheirIrõdiαõlVsαõvengingI
õαtivityWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2010UIbeUIfYYcVZ[ 5.7 29

173
–imulõtionIofIinIvitroIdigestionIαoupledItoIgõstriαIõndIintestinõlItrõnsportImodelsItoIestimõteI
õbsorptionIofIõnthoαyõninsIfromIpeelIpowderIofIjõbutiαõbõUIjõmelˆ£oIõndIjõmboIfruitsWIJournalbofb
FunctionalbFoodsUI2016UI[aUI]d]V]eZ

5.1 29

(2016-2017)

5



172 vnfluenαeIofIredIwineIpomõαeIseõsoningIõndIhighVoxygenIõtmosphereIstorõgeIonIαõrαinogensI
formõtionIinIbõrbeαuedIbeefIpõttiesWIMeatbScienceUI2017UIZ[bUIZYVZb 6.4 28

171 VõlorizõtionIofIbrewersâ��IspentIgrõinIõndIspentIyeõstIthroughIproteinIhydrolysõtesIwithIõntioxidõntI
propertiesWIEuropeanbFoodbResearchbandbTechnologyUI2016UI[a[UIZfdbVZfea 3.4 28

170 nssessmentIofImetõlQloidRsIphytoõvõilõbilityIinIintensiveIõgriαulturõlIsoilsIbyItheIõppliαõtionIofI
singleIextrõαtionsItoIrhizosphereIsoilWIEcotoxicologybandbEnvironmentalbSafetyUI2015UIZZ]UIaZeV[a 7 27

169 “uõntifiαõtionIofIshortVαhõinIfreeIfõttyIõαidsIinIKTerrinαhoKIeweIαheesegIintrõvõrietõlIαompõrisonWI
JournalbofbDairybScienceUI2003UIecUI]ZY[Vf 4 27

168 vmpõαtIofIαookingIõndIhõndlingIαonditionsIonIfurõniαIαompoundsIinIbreõdedIfishIproduαtsWIFoodb
andbChemicalbToxicologyUI2013UIbbUI[[[Ve 4.7 26

167 rffeαtIofIspentIyeõstIfortifiαõtionIonIphysiαõlIpõrõmetersUIvolõtilesIõndIsensoriõlIαhõrõαteristiαsIofI
homeVmõdeIbreõdWIInternationalbJournalbofbFoodbSciencebandbTechnologyUI2015UIbYUIZebbVZec] 3.8 26

166 qevelopmentIõndIVõlidõtionIofIõnIu’ypX VIzethodIforI“uõntifiαõtionIofIoioõαtiveI’eptidesIinI
sermentedIzilksWIJournalbofbLiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2007UI]YUI[Z]fV[Zad 1.3 24

165
yinksIbetweenIpognitiveI–tõtusIõndITrõαeIrlementIyevelsIinIuõirIforIõnIrnvironmentõllyIrxposedI
’opulõtiongInIpõseI–tudyIinItheI–urroundingsIofItheIrstõrrejõIvndustriõlInreõWIInternationalbJournalb
ofbEnvironmentalbResearchbandbPublicbHealthUI2019UIZcUI

4.6 24

164 singernõilITrõαeIrlementIpontentIinIrnvironmentõllyIrxposedIvndividuõlsIõndIvtsIvnfluenαeIonITheirI
pognitiveI–tõtusIinIngeingWIExposurebandbHealthUI2019UIZZUIZeZVZfa 8.8 24

163 nntioxidõntIõndIõntihypertensiveIhydrolysõtesIobtõinedIfromIbyVproduαtsIofIαõnneryIsõrdineIõndI
brewingIindustriesWIInternationalbJournalbofbFoodbPropertiesUI2017UI[YUIcc[Vcd] 3 23

162 vnfluenαeIofItheItemporõlIõndIspõtiõlIvõriõtionIofInitrõteIreduαtõseUIglutõmineIsynthetõseIõndIsoilI
αompositionIinItheINIspeαiesIαontentIinIlettuαeIQyõαtuαõIsõtivõRWIPlantbScienceUI2014UI[ZfV[[YUI]bVaZ 5.3 23

161 ’roduαtionIofIhistõmineIõndItyrõmineIbyIbõαteriõIisolõtedIfromI’ortugueseIvõαuumVpõαkedI
αoldVsmokedIfishWIFoodbControlUI2002UIZ]UIabdVacZ 6.2 23

160 nnIvnterVdisαiplinõryInpproõαhItoIrvõluõteIuumõnIueõlthI”isksIqueItoIyongVTermIrxposureItoI
pontõminõtedItroundwõterINeõrIõIphemiαõlIpomplexWIExposurebandbHealthUI2020UIZ[UIZffV[Za 8.8 23

159 nutolysisIofIintrõαellulõrIαontentIofIorewerPsIspentIyeõstItoImõximizeInprVinhibitoryIõndI
õntioxidõntIõαtivitiesWILWTbpbFoodbSciencebandbTechnologyUI2017UIe[UI[bbV[bf 5.4 22

158 vodineI–tõtusIõndIvodisedI–õltIponsumptionIinI’ortugueseI–αhoolVngedIphildrengITheIvogenerõtionI
–tudyWINutrientsUI2017UIfUI 6.7 22

157 qevelopmentIofIoreõdIwithINõplI”eduαtionIõndIpõlαiumIsortifiαõtiongI–tudyIofIvtsI“uõlityI
phõrõαteristiαsWIJournalbofbFoodbQualityUI2014UI]dUIZYdVZZc 2.7 22

156 qrTr”zvNnTv‘NI‘sIynpTvpUInprTvpUI– ppvNvpUInNqIpvT”vpInpvq–IvNITnoyrI‘yvVr–Io×Iu’ypX VWI
JournalbofbLiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2001UI[aUIZY[fVZY]e 1.3 22

155
vdentifiαõtionIõndIquõntifiαõtionIofIõnthoαyõninsIinIfruitsIfromINeomitrõnthesIobsαurõIQqpWRINWI
–ilveirõIõnIendemiαIspeαieIfromIorõzilIbyIαompõrisonIofIαhromõtogrõphiαImethodologiesWIFoodb
ChemistryUI2015UIZebUI[ddVe]

8.5 21
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154
“uõntitõtiveIõnõlysisIofIglyphosõteUIglufosinõteIõndInz’nIinIirrigõtionIwõterIbyIinIsituI
derivõtizõtionâ��dispersiveIliquidâ��liquidImiαroextrõαtionIαombinedIwithI ’ypVz–Xz–WIAnalyticalb
MethodsUI2018UIZYUIbbaVbcZ

3.2 21

153
ponstruαtionIõndIevõluõtionIofItubulõrIpotentiometriαIdeteαtorsIsensitiveItoIαhlorideUIbromideUI
õndIiodideIõndIbõsedIonIhomogeneousIαrystõllineImembrõnesWIFreseniusibJournalbofbAnalyticalb
ChemistryUI1993UI]adUI]ZaV]Zf

21

152 ’roteαtiveIeffeαtsIofIxõnthohumolIõgõinstItheIgenotoxiαityIofIheteroαyαliαIõromõtiαIõminesIzev“xI
õndI’hv’IinIbõαteriõIõndIinIhumõnIhepõtomõIQuept[RIαellsWIFoodbandbChemicalbToxicologyUI2012UIbYUIfafVbb4.7 20

151 qisαriminõteIõnõlysisIofItheIvolõtileIfrõαtionIfromIâ��Terrinαhoâ��IeweIαheesegIαorrelõtionIwithIflõvourI
αhõrõαteristiαsWIInternationalbDairybJournalUI2004UIZaUIabbVaca 3.5 20

150 oiodistributionIofIpolyõαryliαIõαidVαoõtedIironIoxideInõnopõrtiαlesIisIõssoαiõtedIwithI
proinflõmmõtoryIõαtivõtionIõndIliverItoxiαityWIJournalbofbAppliedbToxicologyUI2016UI]cUIZ][ZV]Z 4.1 20

149
vmpõαtIofIinIVitroItõstrointestinõlIqigestionIõndITrõnsepitheliõlITrõnsportIonInntioxidõntIõndI
nprVvnhibitoryInαtivitiesIofIorewerPsI–pentI×eõstInutolysõteWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodb
ChemistryUI2016UIcaUId]]bVd]aZ

5.7 20

148 vnhibitoryIeffeαtIofIvinegõrsIonItheIformõtionIofIpolyαyαliαIõromõtiαIhydroαõrbonsIinI
αhõrαoõlVgrilledIporkWIMeatbScienceUI2020UIZcdUIZYeYe] 6.4 19

147 oisphenolInImigrõtionIfromIplõstiαImõteriõlsgIdireαtIinsightIofIeαotoxiαityIinIqõphniõImõgnõWI
EnvironmentalbSciencebandbPollutionbResearchUI2013UI[YUIcYYdVZe 5.1 19

146 “uinαeIjõmIquõlitygImiαrobiologiαõlUIphysiαoαhemiαõlIõndIsensoryIevõluõtionWIFoodbControlUI2004UI
ZbUI[fZV[fb 6.2 19

145 qeteαˆ§ˆ£oIdeIõdulterõˆ§ˆµesIemIprodutosIõlimentõresIαontendoIleiteIeXouIproteˆ›nõsIlˆ¡αteõsWIQuimicab
NovaUI2002UI[bUIcYfVcZb 1.6 19

144 NewIinsightsIintoItheIõntiõngiogeniαIõndIproõngiogeniαIpropertiesIofIdietõryIpolyphenolsWI
MolecularbNutritionbandbFoodbResearchUI2017UIcZUIZcYYfZ[ 5.9 18

143 TheIndenosinergiαI–ystemIõsIõITherõpeutiαITõrgetIinItheIVõsαulõturegINewIyigõndsIõndIphõllengesWI
MoleculesUI2017UI[[UI 4.8 18

142 podfishIõuthentiαõtionIbyIõIfõstI–hortInmpliαonIuighI”esolutionIzeltingInnõlysisIQ–nVu”znRI
methodWIFoodbControlUI2017UIdZUI[bbV[c] 6.2 18

141 VõlidõtionIofIõIsõstI–õmpleI’repõrõtionI’roαedureIforI“uõntifiαõtionIofI–odiumIinIoreõdIbyIslõmeI
’hotometryWIFoodbAnalyticalbMethodsUI2012UIbUIa]YVa]a 3.4 18

140 –imultõneousIõssõyIofInitriteUInitrõteIõndIαhlorideIinImeõtIproduαtsIbyIflowIinjeαtionWIAnalystobTheUI
1996UIZ[ZUIZ]f]Vc 5 18

139 qevelopmentIofInnIu’ypV VIzethodIforIqeterminõtionIofITõurineIinIvnfõntIsormulõeIõndIoreõstI
zilkWIJournalbofbLiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI1997UI[YUIZ[cfVZ[de 1.3 17

138 zethodIoptimizõtionIforIõnõlysisIofItheIvolõtileIfrõαtionIofIeweIαheeseIbyIsolidVphõseI
miαroextrõαtionWIChromatographiaUI2001UIb]UI–]fYV–]f] 2.1 17

137
qrVry‘’zrNTInNqIn’’yvpnTv‘NI‘sInNIu’ypXqv‘qrIn””n×IzrTu‘q‘y‘t×Is‘”I
qrTr”zvNnTv‘NI‘sIN pyr‘Tvqr–IvNIvNsnNTIs‘”z ynrInNqIs‘yy‘ÍV ’Izvyx–WIJournalbofb
LiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI1999UI[[UIbdZVbde

1.3 17
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136 vnfluenαeIofIovenIõndImiαrowõveIαookingIwithItheIõdditionIofIherbsIonItheIexposureItoI
multiVmyαotoxinsIfromIαhiαkenIbreõstImusαleWIFoodbChemistryUI2019UI[dcUI[daV[ea 8.5 17

135 ÍesternIqietõryI’õtternInntioxidõntIvntõkesIõndI‘xidõtiveI–tressgIvmportõnαeIquringItheI
–n”–VpoVV[Xp‘VvqVZfI’õndemiαWIAdvancesbinbNutritionUI2021UIZ[UIcdYVceZ 10 17

134
–ensitiveIquõntitõtionIofIpolyõminesIinIplõntIfoodsIbyIultrõsoundVõssistedIbenzoylõtionIõndI
dispersiveIliquidVliquidImiαroextrõαtionIwithItheIõidIofIexperimentõlIdesignsWIJournalbofbAgriculturalb
andbFoodbChemistryUI2014UIc[UIa[dcVea

5.7 16

133 rnzymõtiαIuydrolysisIofIÍheyI’roteinIponαentrõtesgI’eptideIu’ypI’rofilesWIJournalbofbLiquidb
ChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2004UI[dUI[c[bV[c]f 1.3 16

132 TubulõrIpotentiometriαIdeteαtorIforIflowIinjeαtionIbõsedIonIhomogeneousIαrystõllineImembrõnesI
sensitiveItoIαopperUIαõdmiumIõndIleõdWIAnalystobTheUI1994UIZZfUI[Yf 5 16

131 vnfluenαeIofIαulinõryIprõαtiαesIonIproteinIõndIlipidIoxidõtionIofIαhiαkenImeõtIburgersIduringI
αookingIõndIinIvitroIgõstrointestinõlIdigestionWIFoodbandbChemicalbToxicologyUI2020UIZaZUIZZZaYZ 4.7 15

130 –pentIbrewerPsIyeõstIextrõαtIõsIõnIingredientIinIαookedIhõmsWIMeatbScienceUI2016UIZ[ZUI]e[V]ef 6.4 15

129 –tudyIofIhydroxymethylfurfurõlIõndIfurfurõlIformõtionIinIαõkesIduringIbõkingIinIdifferentIovensUI
usingIõIvõlidõtedImultipleVstõgeIextrõαtionVbõsedIõnõlytiαõlImethodWIFoodbChemistryUI2013UIZaZUI]]afVbc8.5 15

128
sortifiαõtionIofIÍheõtIoreõdIwithIngroindustryIoyV’roduαtsgI–tõtistiαõlIzethodsIforI–ensoryI
’referenαeIrvõluõtionIõndIporrelõtionIwithIpolorIõndIprumbI–truαtureWIJournalbofbFoodbScienceUI
2017UIe[UI[Ze]V[ZfZ

3.4 15

127 qeterminõtionIofIsreeInminoInαidsIinIpoõtedIsoodsIbyItpâ��z–gI‘ptimizõtionIofItheIrxtrõαtionI
’roαedureIbyI singI–tõtistiαõlIqesignWIFoodbAnalyticalbMethodsUI2014UIdUIZd[VZeY 3.4 15

126 rffeαtIofIsolventItoIsõmpleIrõtioIonItotõlIlipidIextrõαtedIõndIfõttyIõαidIαompositionIinImeõtI
produαtsIwithinIdifferentIfõtIαontentWIMeatbScienceUI2012UIfZUI]cfVd] 6.4 15

125 phõngesIofIyolkIbiogeniαIõmineIαonαentrõtionsIduringIstorõgeIofIshellIhenIeggsWIFoodbChemistryUI
2009UIZZcUI]aYV]aa 8.5 15

124
qeterminõtionIofIpõseinomõαropeptideIbyIõnI”’Vu’ypIzethodIõndIzonitoringIofItheIndditionIofI
”ennetIÍheyItoI’owderedIzilkWIJournalbofbLiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2003UI
[cUIffVZYd

1.3 15

123 VõrietõlIdisαriminõtionIofIhopIpelletsIbyIneõrIõndImidIinfrõredIspeαtrosαopyWITalantaUI2018UIZeYUIcfVdb 6.2 15

122 zoderõteInlαoholiαIoeerIponsumptiongITheIrffeαtsIonItheIyipidI’rofileIõndIvnsulinI–ensitivityIofI
ndultIzenWIJournalbofbFoodbScienceUI2017UIe[UIZd[YVZd[b 3.4 14

121 nnõlysisIofItheI seIofIpylindrospermopsinIõndXorIziαroαystinVpontõminõtedIÍõterIinItheItrowthUI
zinerõlIpontentUIõndIpontõminõtionIofIõndWIToxinsUI2019UIZZUI 4.9 14

120 ‘ptimizõtionIõndInppliαõtionIofIõIu–V–’zrVtpVz–IzethodologyIforI“uõntifiαõtionIofIsurõniαI
pompoundsIinIrspressoIpoffeeWIFoodbAnalyticalbMethodsUI2014UIdUIeZVee 3.4 14

119 –hortIαommuniαõtiongIeffeαtIofIkefirIgrõinsIonIproteolysisIofImõjorImilkIproteinsWIJournalbofbDairyb
ScienceUI2010UIf]UI[dV]Z 4 14
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118 rnzymiαIflowIinjeαtionIdeterminõtionIofIfreeIyVαõrnitineIinIinfõntIformulõeWIAnalystobTheUI1997UIZ[[UIZb]fVaZ5 14

117 “uõntifiαõtionIofIõlphõVlõαtõlbuminIinIhumõnImilkgImethodIvõlidõtionIõndIõppliαõtionWIAnalyticalb
BiochemistryUI2007UI]c[UI[f]Vb 3.1 14

116 zodelingIofI˛–VõαidsIõndIxõnthohumolIextrõαtionIinIdryVhoppedIbeersWIFoodbChemistryUI2019UI[deUI[ZcV[[[8.5 14

115 oioVfunαtionõlIpropertiesIofIsõrdineIproteinIhydrolysõtesIobtõinedIbyIbrewerPsIspentIyeõstIõndI
αommerαiõlIproteõsesWIJournalbofbthebSciencebofbFoodbandbAgricultureUI2017UIfdUIbaZaVba[[ 4.3 13

114 NuαleõrItVproteinVαoupledIreαeptorsIõsIputõtiveInovelIphõrmõαologiαõlItõrgetsWIDrugbDiscoveryb
TodayUI2019UI[aUI[Zf[V[[YZ 8.8 13

113
vnosineIstronglyIenhõnαesIproliferõtionIofIhumõnIp][ImelõnomõIαellsIthroughI
’ypV’xpVzrxZX[Vr”xZX[IõndI’v]xIpõthwõysWIBasicbandbClinicalbPharmacologybandbToxicologyUI2015UI
ZZcUI[bV]c

3.1 13

112 ndenosineI”eαeptorIyigõndsIonIpõnαerITherõpygInI”eviewIofI’õtentIyiterõtureWIRecentbPatentsbonb
AntipCancerbDrugbDiscoveryUI2018UIZ]UIaYVcf 2.6 13

111 phõngesIinIαhemiαõlIαompositionIofIfrozenIαoõtedIfishIproduαtsIduringIdeepVfryingWIInternationalb
JournalbofbFoodbSciencesbandbNutritionUI2014UIcbUI[Z[Ve 3.7 13

110 ueõdspõαeI–’zrâ��tpXz–IevõluõtionIofIethõnolIretentionIinIαookedImeõlsIαontõiningIõlαoholiαI
drinksWIFoodbChemistryUI2011UIZ[cUIZ]edVZ]f[ 8.5 13

109 svnIevõluõtionIofInitriteIõndInitrõteIαontentsIofIliverIpˆ¢tˆ'sWIFoodbChemistryUI1998UIc[UI]bfV]c[ 8.5 13

108 rxtrõαtionUIqeteαtionUIõndI“uõntifiαõtionIofIueteroαyαliαInromõtiαInminesIinI’ortugueseIzeõtI
qishesIbyIu’ypXqiodeInrrõyWIJournalbofbLiquidbChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2008UI]ZUIdd[Vded1.3 13

107 nntiVvnvõsiveIõndInntiV’roliferõtiveI–ynergismIbetweenIqoαetõxelIõndIõI’olynuαleõrI’dV–permineI
ngentWIPLoSbONEUI2016UIZZUIeYZcd[Ze 3.7 13

106
“uõntifiαõtionIofItotõlIõndIhexõvõlentIαhromiumIinIlõgerIbeersgIvõriõbilityIbetweenIstylesIõndI
estimõtionIofIdõilyIintõkeIofIαhromiumIfromIbeerWIJournalbofbAgriculturalbandbFoodbChemistryUI2014UI
c[UIfZfbV[YY

5.7 12

105 nntiproliferõtiveIeffeαtIofIbeerIõndIhopIαompoundsIõgõinstIhumõnIαoloreαtõlIõdenoαõrαinomeI
põαoV[IαellsWIJournalbofbFunctionalbFoodsUI2017UI]cUI[bbV[cZ 5.1 12

104 slowIinjeαtionItitrõtionIofIαhlorideIinIfoodIproduαtsIwithIõIsilverItubulõrIeleαtrodeIbõsedIonIõnI
homogeneousIαrystõllineImembrõneWIFoodbChemistryUI1994UIbYUIa[]Va[e 8.5 12

103
siringIdistõnαeIestimõtionIbõsedIonItheIõnõlysisIofIt–”IdistributionIonItheItõrgetIsurfõαeIusingI
vp’Vz–VVõnIexperimentõlIstudyIwithIõIdWcbImmIˆ�IZdImmIorowningIpistolIQW][Inp’RWIForensicbScienceb
InternationalUI2015UI[adUIc[Ve

2.6 11

102 rlementõlIimpuritiesIinIlipstiαksgI”esultsIfromIõIsurveyIofItheI’ortugueseIõndIorõziliõnImõrketsWI
RegulatorybToxicologybandbPharmacologyUI2018UIfbUI]YdV]Z] 3.4 11

101 vmpõαtIofInewIingredientsIobtõinedIfromIbrewerPsIspentIyeõstIonIbreõdIαhõrõαteristiαsWIJournalbofb
FoodbSciencebandbTechnologyUI2018UIbbUIZfccVZfdZ 3.3 11

(2018-1997)
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100
’roteinIhydrolysõteIfromIαõnnedIsõrdineIõndIbrewingIbyVproduαtsIimprovesITNsV˛–VinduαedI
inflõmmõtionIinIõnIintestinõlVendotheliõlIαoVαultureIαellImodelWIEuropeanbJournalbofbNutritionUI2018UI
bdUI[[dbV[[ec

5.2 11

99 ’õrõmetersIõffeαtingIbVhydroxymethylfurfurõlIexposureIfromIbeerWIFoodbAdditivesbandb
ContaminantsbpbPartbAbChemistryobAnalysisobControlobExposurebandbRiskbAssessmentUI2018UI]bUIZacaVZadZ 3.2 11

98 põseinIbreõkdownIinIterrinαhoIovineIαheesegIαompõrisonIwithIbovineIαheeseIõndIwithIbovineXovineI
αheesesWIJournalbofbDairybScienceUI2006UIefUI[]fdVaYd 4 11

97 oiologiαõlIõαtivitiesIofIpeptideIαonαentrõtesIobtõinedIfromIhydrolysedIeggshellImembrõneI
byproduαtIbyIoptimisõtionIwithIresponseIsurfõαeImethodologyWIFoodbandbFunctionUI2016UIdUIabfdVacYa 6.1 10

96 ”oleIofIplõsmõImembrõneIestrogenIreαeptorsIinImediõtingItheIestrogenIinduαtionIofIprogesteroneI
reαeptorsIinIhypothõlõmiαIventromediõlIneuronsWIJournalbofbComparativebNeurologyUI2014UIb[[UI[feV]Yd 3.4 10

95 phromõtogrõphiαI–epõrõtionIõndI“uõntifiαõtionIofIzõjorIuumõnIzilkI’roteinsWIJournalbofbLiquidb
ChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2007UI]YUIaffVbYd 1.3 10

94 –imultõneousIdeterminõtionIofImelõtoninIõndItrõnsVresverõtrolIinIwineIbyIdispersiveIliquidVliquidI
miαroextrõαtionIfollowedIbyIu’ypVsyqWIFoodbChemistryUI2021UI]]fUIZ[eYfZ 8.5 10

93 rnzymõtiαIrxtrõαtionIofI‘ilIfromIoõlõnitesInegyptiõαõIQqesertIqõteRIxernelIõndIpompõrisonIwithI
–olventIrxtrõαtedI‘ilWIJournalbofbFoodbBiochemistryUI2017UIaZUIeZ[[dY 3.3 9

92 nssessmentIofIponstruαtedIÍetlõndsâ��I’otentiõlIforItheI”emovõlIofIpyõnobõαteriõIõndIziαroαystinsI
QzpVy”RWIWaterbkSwitzerlandlUI2020UIZ[UIZY 3 9

91 phõrõαterizõtionIofIõI’otentiõlIoioõαtiveIsoodIvngredientIfromIvnnerIpellulõrIpontentIofIorewerâ��sI
–pentI×eõstWIWastebandbBiomassbValorizationUI2019UIZYUI][]bV][a[ 3.2 9

90
rffeαtsIofIphrysosporumIQnphõnizomenonRIovõlisporumIextrõαtsIαontõiningIαylindrospermopsinIonI
growthUIphotosynthetiαIαõpõαityUIõndIminerõlIαontentIofIαõrrotsIQqõuαusIαõrotõRWIEcotoxicologyUI
2017UI[cUI[[V]Z

2.9 9

89
troundwõterIfromIinfiltrõtionIgõlleriesIusedIforIsmõllIpubliαIwõterIsupplyIsystemsgIαontõminõtionI
withIpestiαidesIõndIendoαrineIdisruptorsWIBulletinbofbEnvironmentalbContaminationbandbToxicologyUI
2011UIedUI]Z[Ve

2.7 9

88 vnfluenαeIofI–eriõlI”epitαhingIonIoeerI’olypeptideI’rofilesWIJournalbofbthebAmericanbSocietybofb
BrewingbChemistsUI2012UIdYUI[dbV[df 1.9 9

87 oioõααessibilityIõndIintestinõlIuptõkeIofIminerõlsIfromIdifferentItypesIofIhomeVαookedIõndI
reõdyVtoVeõtIbeõnsWIJournalbofbFunctionalbFoodsUI2018UIbYUI[YZV[Yf 5.1 9

86 sibreIfortifiαõtionIofIwheõtIbreõdgIimpõαtIonIminerõlIαompositionIõndIbioõααessibilityWIFoodbandb
FunctionUI2017UIeUIZfdfVZfed 6.1 8

85 “uõntifiαõtionIofIbVuydroxymethylfurfurõlIinIpoõtedIqeepVsriedI’roduαtsgI‘ptimizõtionIofItheI
rxtrõαtionI’roαedureIbyI singI–tõtistiαõlIqesignWIFoodbAnalyticalbMethodsUI2013UIcUIZYVZc 3.4 8

84
qevelopmentIofIfibreVenriαhedIwheõtIbreõdsgIimpõαtIofIreαoveredIõgroindustriõlIbyVproduαtsIonI
physiαoαhemiαõlIpropertiesIofIdoughIõndIbreõdIαhõrõαteristiαsWIEuropeanbFoodbResearchbandb
TechnologyUI2017UI[a]UIZfd]VZfee

3.4 8

83 rndotheliõlIõndINeuronõlINitriαI‘xideInαtivõteIqistinαtI’õthwõysIonI–ympõthetiαI
NeurotrõnsmissionIinI”õtITõilIõndIzesenteriαInrteriesWIPLoSbONEUI2015UIZYUIeYZ[f[[a 3.7 8
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82 nssessingItheIõnthoαyõniαIαompositionIofI’ortIwinesIõndImustsIõndItheirIfreeIrõdiαõlIsαõvengingI
αõpõαityWIFoodbChemistryUI2012UIZ]ZUIeebVef[ 8.5 8

81 “uõntifiαõtionIofInflõtoxinsIoZUIo[UItZUIõndIt[IinI’epperIbyIu’ypXsluoresαenαeWIJournalbofbLiquidb
ChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2004UI[dUI][bV]]a 1.3 8

80
qrVry‘’zrNTUIVnyvqnTv‘NUInNqIn’’yvpnTv‘NI‘sInNIu’ypX VIzrTu‘qIs‘”I
“ nNTvsvpnTv‘NI‘sIpn–rvNIvNIvNsnNTIs‘”z ynrInNqIs‘yy‘ÍV ’Izvyx–WIJournalbofbLiquidb
ChromatographybandbRelatedbTechnologiesUI2000UI[]UI[YbdV[Ycb

1.3 8

79 NutritionõlIquõlityIofIproteinIαonαentrõtesIfromIzoringõI‘leiferõIleõvesIõndIinIvitroIdigestibilityWI
FoodbChemistryUI2021UI]aeUIZ[eebe 8.5 8

78 vnαorporõtionIofIõvoαõdoIpeelIextrõαtItoIreduαeIαookingVinduαedIhõzõrdsIinIbeefIõndIsoyIburgersgI
nIαleõnIlõbelIingredientWIFoodbResearchbInternationalUI2021UIZadUIZZYa]a 7 8

77 –ensitiveIdeteαtionIofI’iperInigrumIyWIõdulterõntsIbyIõInovelIsαreeningIõpproõαhIbõsedIonIq’p”WI
FoodbChemistryUI2019UI[e]UIbfcVcY] 8.5 7

76 nαuteIõndIαhroniαItoxiαityIõssessmentIofIhõloõαetiαIõαidsIusingWIJournalbofbToxicologybandb
EnvironmentalbHealthbpbPartbA:bCurrentbIssuesUI2019UIe[UIfddVfef 3.2 7

75 VolõtileI’rofilingIofIxiwifruitsIQnαtinidiõIdeliαiosõIâ��uõywõrdâ��RIrvõluõtedIbyIu–V–’zrIõndItpVvTXz–gI
vnfluenαeIofI”ipeningUITrõiningI–ystemIõndI–torõgeWIFoodbandbBioprocessbTechnologyUI2012UIbUI]ZZbV]Z[e5.1 7

74
vNsy rNprI‘sIqvssr”rNTIrÓT”npTv‘NIp‘NqvTv‘N–InNqI–nz’yrI’”rT”rnTzrNT–I‘NI
“ nNTvsvpnTv‘NI‘sINvT”nTrInNqINvT”vTrIvNI–’vNnpuInNqIyrTT prWIJournalbofbLiquidb
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